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BAHARATLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

150 gr kiguk boy taze fasulye, dogranmig
4 bardak su

2 corba kagigdi Igim Tereyagi

1 corba kasigi taze zencefil, kiyllmig

1 tath kasidi kimyon

1 adet ¢ili biber, ince dilimlenmig

1 tath kagig tuz

250 gr Igim Yogurt

1 tath kasidi kignis

Bulgurlari 1'% gorba kagigi icim Tereyadr'ni kizdirdiginiz bir tavada kavurun ve kaynattiginiz 4 bardak suyu ilave
edin.

Ayri bir kapta kalan icim Tereya@ini isitarak, fasulye, zencefil, kimyon ve cili biberleri ekleyin. 45 saniye
soteleyin. Pilava ilave edin ve iyice karigtirin. .

Daha sonra tuz ve kignisi ekleyip 1 dakika daha pisirin. Yaninda Igim yogurtla birlikte sicak servis yapin.
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