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BAHARATLI BIBERLI CORBA (MULLA-GA-TANI)

Malzeme

- 2 yemek kasigi sivi Sana

- 2 tath kasig ¢ekilmis karabiber
- 1 cay kasig1 kimyon

- 1 ¢cay Kagigi hardal tohumu

- 1 adet kuru sogan

- 2 adet kirmizi kuru acibiber (btittin)
- 1 tath kasig kori

- 1/2 ¢ay kagiJi zerdacal

- 2 dis sarimsak

- 300 ml. Domates suyu

- 2 adet limon suyu

- 120 ml. Sicak su

- 1/2 gay kasigi kisnis

-Tuz

Hazirlanisi

Kuru sogani ayiklayip, rendeleyiniz.

Sarimsaklari ayiklayip, kiyiniz.

Derin bir tencerede 2 yemek kasidi sivi Sana?yi kizdirip, kuru sogdani pembelesinceye kadar kavurunuz.
Daha sonra i¢ine sarimsak, karabiber, kimyon, hardal tohumu, kirmizi biber, kori, serdacal iyice sote ediniz.
Atesin altini kisip, domates suyu, su, limon suyu ve tuzu ilave edip, 10 dakika kaynatiniz.

Servis tabagdina alip, kisnis ile sUsleyip sicak olarak servis ediniz.
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