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BAHARATLI BASMATI PILAVI

500 gr basmati pirinci

1 litre su

1 adet tavuk bulyon

2 dis sarimsak

1/2 cubuk targin

2 adet karanfil

1 adet defne yapragi

2 ¢orba kagigi margarin

Tencerede margarini kizdirin ve sarimsaklari biitin olarak ekleyin.

Kokusunu biraktiginda tiim baharatlari ilave edin ve 1 dakika kavurun.
Ardindan su ve tavuk bulyonu ilave edin ve suyu bir tasim kaynatin.
Tencerenin altini kisin ve basmati pirincini salin.

Kisik ateste tencerenin agzi kapali sekilde suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Pilav demlendikten sonra tane baharatlarini ¢ikariniz ve tabaklara servis ediniz.
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