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BAHARATLI AYRANLI KURABIYE

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Cay Kasigi hindistancevizi

1 Cay Kasigi tuz

1,5 Su Bardag toz seker

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Bardagi ayran

1 Cay Kasigi yenibahar

500 gr un

3 Adet yumurta

Yumurtalar bir kase iginde iyice ¢irpin. Yavas yavas sekeri ekleyip karistirmaya devam edin. Margarini ve
ayrani ekleyip karigtirin.Kaseye un, hindistancevizi, yenibahar ve kabartma tozunu ilave edin. Purlizsiz bir
g6rinim alana kadar karistirin. Hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Dinlenen hamuru iyice unlanmig
tezgah izerinde merdane ile yarim cm kalinliginda agin.Unlanmis kurabiye kalibi ya da bir ¢ay bardaginin
agziyla yuvarlaklar kesin. Her birinin ortasina birer delik a¢ip tavada kizgin yagda renkleri pembelesene kadar
kizartin.Kurabiyeleri sicak ya da soguk olarak servis yapin.
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