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BAHARATLI ARMUT TATLISI

4 adet orta boy armut

1 corba kagigi oda sicaklijinda tereyagi

1 su bardagi esmer seker

1 ¢orba kasigi limon suyu veya portakal suyu
2 ¢orba kagigi dévilmuis badem veya findik
Bir tutam tuz

1 cay kasigi toz zencefil

4 corba kasigI krema

1 paket vanilya

Uzerine:

1 corba kagigi dévilmus antepfistigi

Vigne regeli

cikarin. Yagladiginiz cam tepsiye i¢ kisimlari alta gelecek sekilde armutlar yerlestirin. Bir kaseye esmer seker,
limon suyu, badem, tuz, toz zencefil, krema ve vanilyay! koyup karigtirin. Bu karigimi armutlarin Gzerine bogaltip,
6nceden isitilmis 175 derece firinda yarim saat pisirin Soguduktan sonra servis tabagina alin. Antep fistigi ve
visne receliyle susleyip, servis yapin.
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