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BAHARATLI ARMUT

EyUp Seving

4 adet armut

2 su bardagi portakal suyu

2 su bardag visne suyu

1 adet cubuk targin

2 adet yildiz anason

4-5 adet karanfil

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi
1 su bardagi esmer seker

Armutlari sapini koparmadan bitiin olarak soyun. Gekirdekli kismini alt tarafindan bir ¢cay kasig ile oyarak
¢ikarin. Bir tencereye portakal suyu, visne suyu, baharatlar, portakal kabugu rendesi ve sekeri alip karigtirarak
kaynama noktasina getirin ve altini kisin. Kisik ateste 6-7 dakika kaynattiktan sonra armutlari ekleyin. Armutlar
yumusayana kadar yaklasik 10 dakika daha pisirin. Armutlari suruptan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Tencerede
kalan karisimi koyulasana kadar, yaklagik 10-15 dakika, kaynatmaya devam edin. Surup soguduktan sonra
armutlarin Uzerinde suruptan gezdirerek servis edin.
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