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BAHARATLI ARMUT (MİKRODALGA)

Kullanılan malzemeler
# 4 sert armut
# 75 gr şeker
# 1/2 vanilya çubuğu
# 1/2 çubuk tarçın
# 1 tutam toz zencefil
# 10 karabiber tanesi

1- Armutları soyun ve çekirdeğini çıkarın. Her birini 4 parçaya bölün.
2- Armut dilimlerini, baharat ve şeker ile birlikte tabağa alın.
3- Pişirme naylonu ile kaplayın.
4- Mikrodalga fırınınızda 900 W ısıda 10 dakika veya 850 W ısıda 12 dakika pişirin.
5- Armutları tabağa dizin.
6- Mikrodalga fırınınızda 900 W ısıda 5 dakika veya 850 W ısıda 6 dakika pişirin ve suyunu azaltın.
7- Soğumaya bırakın ve soğuk servis edin.
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