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BAHARAT SOSLU NARENCIYELI TAVUK

6 adet tavuk baget

2 adet tavuk g6gsu

2 adet kan portakali

2 adet mandalina

1 adet lime (yesil limon)
Baharat sosu igin:

1 tath kasidi rendelenmis zencefil
2 adet yildiz anason

1 adet cubuk targin

Yarim su bardagi zeytinyagi
2 corba kagsiJi nar eksisi
Tuz

Baharat sosu igin zencefil, yildiz anason ve tar¢ini bir kaba alip Uzerine zeytinyadi, nar eksisi ve tuz ilave edip
yarim saat bekletin. Portakal, mandalina ve limeyi dilimleyip yagh kagit serilmig bir firin tepsisine dizin. Tavuk
pargalarini baharatli sosa bulayin ve narenciyelerin (zerine yerlesgtirin. Tepsinin tzerini 6nce pigirme kagidi
sonra aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Stirenin sonunda
pisirme kagidi ve folyoyu alip tavuklar iyice kizarana dek pisirin.
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