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BAHARAT KARISIMI (KUVEYT)
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1/2 su bardag toz kirmizi biber

1/2 su bardagi tane karabiber

1/4 su bardag kisnis tohumu

1/4 su bardagi karanfil

1/4 su bardagi kak targin

4 corba kasig kimyon tohumu

2 tath kasigi kakule tohumu

2 kuguk hindistancevizi veya 1/4 su bardagi kiicUk hindistancevizi rendesi

Tane karabiberi, kignis tohumlarini, karanfili, tarc¢ini, kimyonu ve kakule tohumlarini bir miksere koyup toz haline
gelinceye kadar ¢ekin. Karigimi yaparken miksere koydugunuz baharatlarin oranlarina dikkat edin.

Kiguk hindistan cevizlerini rendenin ince tarafi ile rendeleyin ve toz kirmizi biber ile birlikte mikserde ¢ektiginiz
baharat karigsimina ilave edin. Hep birlikte homojen bir baharat karigimi elde edinceye kadar karistirin. Daha
sonra agzi siki kapanan bir kavanoza doldurun ve gerektidi zaman kullanmak tzere baharat dolabiniza kaldirin.

Not: Dilerseniz baharatlarn yukardaki miktarlarda toz halinde alip karistirarak, yine bir kavanoza koyup ihtiyaciniz
oldugu zaman kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:39227 « adi:Baharat Karisimi (Kuveyt) » gonderen:Saadet « indirme tarihi:05.04.2025 - 18:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baharat-karisimi-kuveyt-vt29185
https://www.lezzetsirri.com
http://www.tcpdf.org

