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BAHARAT DIYARINDA ASK

1 paket vanilyal puding

2,5 bardak sit (500 ml)

1/2 adet gubuk vanilya

2 adet karanfil

2 adet yildiz anason

1/4 cay kasigi zencefil

1/4 ¢ay kagigi targin

1 yemek kasigindan az tereyadi (15 g)
1 yemek kasigi bal (15 g civarinda)

1 adet iri armut

1 butin sade kek

Pudra sekeri (8 [219 g)

1[?ler top Carte d[?2Or Gikolatali ve Vanilyall Dondurma

Puding tozunu, sitle birlikte tencereye dokin. Karistirip erimesini saglayin. Vanilya, anason, karanfil, zencefil ve
tarcini ekleyip atese koyun. Kaynayana kadar karistirip kisik ateste 3 [?2] 4 dakika pigirin. Vanilya, karanfil ve
anasonlari ¢ikartin. Orta boy yapismaz yiizeyli bir tavayi orta atese yerlestirin. Tereyagini ve bali ekleyip 1
dakika tereyadl yumusayana kadar karistirin. Armudu 4 yuvarlak dilime bdlin, orta yerini ve ¢ekirdeklerini
clkartip tavaya koyun. 2 [?] 3 dakika her iki yzinu de pigirin.

Keki yuvarlak olarak 8 parcaya kesin. 4 yuvarlagin Usttine armut dilimlerini yerlestirin. Kalan 4 pargayi da
Ustlerine kapatin. Pudra sekeri serpip birer top Carte d[?|Or Cikolatall ve Vanilyali Dondurma ve hazirladiginiz
baharatl pudingle servis yapin. Dilerseniz ¢ikolatall sos ekleyebilirsiniz.
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