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BAHARAT CORBASI

Ayse Tuter

2 ¢orba kasigi haslanmis kuru fasulye
2 ¢orba kagsiJ tel sehriye

250 gr taze fasulye

1 adet patates

1 adet havug

1 adet kereviz

2 cay kasigi Yonca sarimsak ezmesi
Yonca domates rendesi

2 ¢orba kasiJi boncuk makarna

1 kahve fincani Yonca misir yag
Tuz

Karabiber

Sebzeleri ¢ok kiiclk dograyip tencereye koyalim ve zerine 2 litre su ilavesiyle kaynamaya birakalim.
Kaynamaya baglayinca atesi kisalim ve 20 dakika daha pigirelim.

Icine, haglanmis fasulyeyi, sehriyeyi, makarnayi ve Yonca sanmsak ezmesini ilave edelim ve 10 dakika daha
pigirelim.

Yonca rendelenmis domates ve Yonca misir yagini hafif kavurup, gorbanin Gzerine de gezdirelim. Sicak servis
yapalim.
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