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BAHAR TATLISI

2 adet yumurta

3 ¢corba kasiJi sivi yag

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1.5 su bardagi sit

2 paket vanilya

1 su bardagi un

1 cay baragdi misir nigastasi
1 cay kasigi targin

100 gram bdgurtlen recel

Yogdurma kabinin iginde yagi, yumurtalari ve sekeri ¢irpin. Uzerine nisasta, un, targin, kabartma tozu ve vanilya
ekleyip kanstin. Stt ilave edip iyice karistirin. Bu harci 15 dakika kadar dinlendirin. Yanmaz tavaya az miktarda
yag surup kasikla dokerek iki ylzinu pigirin. Servis tabagdina alip Gzerini istediginiz recellerle susleyip ikram
edin.
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