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BAHAR TABAGI

2 yumurta aki

1 damat kuzukulag

1 demet nane

1 demet roka

1 demet tere

1 limon

Zeytinyad!

100 gram beyaz peynir

Kuzukulagini, naneyi, rokay ve tereyi bol suda yikayin. Uzerine sirke dokiip 5 dakika suyun iginde bekletip daha
sonra tekrar yikayip siizin. Bu arada yumurta aklarini bir kabin i¢inde ¢irpin. Tavada az yagda 3 dakika yumurta
aklarini pisirip Uzerine peynir ekleyip ocaktan alin. Yesillikleri irice dograyip servis tabaklarina alin. Daha sonra
Uzerine pisirdiginiz yumurta beyazlarini ekleyip zeytinyadi gezdirip ikram edin. Dolmalik fistik kavurup Uzerine
serpebilirsiniz.
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