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BAHAR SALATASI

4 adet iri salatalik

Yarim kg patates

10 adet mantar

6 adet salatalik tursusu

Yarim demet nane, maydanoz, dereotu
1 kahve fincani zeytinyagi

1 adet limonun suyu

Tuz, karabiber

2 ¢orba kasigi yogurt

Patatesleri hasglayip, ezin. Tuzu, karabiberi, 1 kahve fincani zeytinyagini, limon suyunu iyice ¢irpip, patatesin
tizerine dokan. Diger bir kapta dereotunu, maydanozu, naneyi, kiigik kesilmis salatalik turgusunu ve mantari
karigtirin. Salataliklari uzun dograyin. Bir kek kalibina dizin. Patatesli harcin yarisini igine koyun. Uzerine iginde
yesilliklerin oldugu harci koyun. Uzerine yine kalan patatesli harci iyice yayin. 4-5 saat buzdolabinda bekletin.
Servis tabagdina ters cevirin. Kenarlarini 2 ¢orba kasigi yogurtla susleyip, servis yapin.
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