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BAHAR SALATASI

1/2 kilo dolmalik biber

5 adet yumurta

Yarim demet maydanoz

1 limon

1 kahve fincani zeytinyagi
Tuz

Biberler ates alevinde kizartilarak pigirilir, kabuklari soyulur, saplari ve ¢ekirdek kisimlari ayiklanir ve yarim
parmak eninde uzunlamasina seritler halinde kesilir. Servis tabaginda bir santim ara ile dizilerek kafes seklinde
ddésenir. Yumurtalar hazirlop pisirilir soyulur. Sarilari ¢ikarilip ayri bir tabakta zeytinyagi ve limon ile ezilir ve
Uzerine biraz tuz serpilir. Aklar da tahta Gzerinde daire seklinde dilimler ve servis tabagmdaki kafes seklindeki
biberlerin Gzerine U¢ yaprakli papatya sekli verilerek dizilir ve tam ortalarina gébek yerine ezilmis yumurta
sarisindan bir tutam yerlestirilir. Tabaga ayni sekilde iki G¢ grup daha yapildiktan sonra agik kalan kisimlara
yumurtalarin baglari beyaz digme seklinde yerlestirilip kenarlari ince kiyilmis maydanoz ile stislenir. Hepsinin
Uzerine ayrica arzuya gore tuz ve zeytinyagi ilave edilerek servis yapillir.

Not: Bu salata yumurtalarla daha az oyalanarak da bagka sekiller vermek suretiyle yapilabilir.
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