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BAHAR PIZZASI

Elif Korkmazel

3 adet yufka

2 corba kagsiJi domates salcasi
4 corba kasIg! zeytinyagd!

1 corba kasig kekik

2 cay bardagi st

1 cay bardagi kasar peyniri
8'er dilim sucuk ve salam
1/2 gay bardagi dil peyniri

1 cay kasigi toz seker

Tuz

Karabiber

Yufkalar blttin olarak Ust Uste serin ve rulo yapin, bir parmak kalinliginda seritler halinde kesin. Kestiginiz
seritleri elinizle didikleyerek yaglanmig tepsiye yerlestirin. Zeytinyad, sal¢a, tuz, kekik, sit, toz seker ve
karabiberi karistirip yufkalarin Gzerine dékin. En Uste ince dogranmig sucuk, salam, kasar peyniri ve dil
peynirini serpin. 200 derecelik firnda 10-15 dakika pigirin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 28.12.2015
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