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BAHAR PIYAZ

2 su bardagi fasulye

1 adet havug

2 sogan

1 domates

1 adet limon

1 cay bardagi sirke

1 cay bardagi zeytinyag
Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi tuz

3 sivri biber

Istenirse zeytin ve misir

Fasulyeleri aksamdan islatin. Daha sonra pisinceye kadar ister didUkli tencerede isterseniz de normal
tencerede pismeye birakin. Fasulyeler pisince siiziin. Daha sicakken igine sirkeyi koyup sogumaya birakin. Bu
arada havucu rendeleyin, sogani piyazlik kesin, domatesleri ve biberleri kiip kiip dograyin. Hepsini bir tabagda
alin Gzerine sirkesini gekmis fasulyeyi ekleyip zeytinyagini ve limon suyunu gezdirin. Bol maydanoz, zeytin ve
misir taneleriyle susleyip ikram edilebilir.
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