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BAHAR PILAVI

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi su

1 adet havug

1 adet kabak

1 cay bardagi ¢ig bezelye

1 cay bardagdi kiyllmig mantar
1 cay kasigi tuz

Targin, yenibahar, karabiber
Yarim demet dereotu

Piringleri tereyaginda 3 dakika kadar kavurun. Uzerine suyunu verip 20 dakika pisirin. Diger bir taraftan fistiklari
kiicUk bir tavada kavurup bir kenara alin. Rendelenmig sogani, irice dogramig havuglari, mantarlari, kabaklari ve
bezelyeleri Gzerine ekleyip karistirin. Uzerine az miktarda su koyup 15 dakika kadar pisirin. Suyunu ¢eken
etlerin Uzerine baharatlari ilave edip harmanlayin. Servis yapmadan dnce kiyllmis dereotunu, sebzeleri pilavin
icine ekleyip karigtirin. Hepsini harmanlayip sicak olarak servis yapin.
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