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BAHAR PILAVI

2 su bardagi piring

Tuz

Yarim ¢ay bardagi siviyag

2 adet orta boy havug

4 adet taze sogan

1 cay bardagi misir

Yarim demet kiyilmis dereotu
2.5 su bardag sicak su

Pirinci yikayip siiziin. Yagi kizdirp, pirinci 2-3 dakika kavurun. Uzerine halka seklinde dogradiginiz havuglari
ekleyip, 3 dakika daha kavurun. Sicak suyu ve tuzu ilave edin. Tencerenin kapagini kapatarak 10 dakika pisirin.
Ince kiydiginiz taze sogan, dereotu ve misiri da tencereye ekleyin. 15 dakika ¢ok kisik ateste demlendirin.
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