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BAHAR PILAVI

1,5 su bardagi pirinc

2,5 su bardagi su

1/2 demet maydanoz (ince kiyilmig)
1/2 demet dereotu ince kiyilmig)
taze nane (ince kiyilmig)

1 adet kuru sogan

2 adet domates (rendelenmis)

2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet sodani zeytinyaginda kavurun, rendelenmis domatesi ve soya sosunu ilave edin, kaynayinca, 2 bardak
su ilave edin, su kaynadiktan sonra, iyice yikanmis pirinci, ince ince kiyilmis maydanoz, dereotu ve taze naneyi
de ilave edin, once 5 dakika yUksek ateste, kaynasin, sonra cok hafif ateste 15 dakika daha pisirin, altini
kapatin, 5 ~10 dakika demlendikten sonra servis yapin.
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