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BAHAR PILAVI

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana zeytinyagli margarin
- 2 su bardagi piring

- 1 su bardagi bezelye

- 2 adet kabak

- 1 adet prrasa

- 3 dis sarimsak

- 2 demet dereotu

- 2 demet taze nane = 1 tatl kasigi kuru nane
- 3 adet taze sogan

- 3 su bardagi su

- 1 tath kasigi kekik

- Tuz, karabiber

Hazirlanisi

1. Kabaklarin kabuklarini kaziyip halka halka dograyin.

2. Pirasalari, sarimsaklari, taze soganlari, taze naneyi ve dereotunu ayri ayri ayiklayip kiyin.

3. Yayvan bir tencerede Sana zeytinyadh margarini kizdirip icine kiyilmig pirasalari ilave edip kavurun.

4. Prrasalar sénunce icine soguk su ile bir siizgegten nisastasi gidene kadar yikadiginiz pirinci ve az tuz ilave
edip pirinclerin gébekleri beyazlasana kadar kavurun.

5. Daha sonra igine bezelyeyi, kiyilmis taze sodanlari ve sarimsaklari ekleyip pisirmeye devam edin.

6. Sebzeler hafifgce pismeye baslayinca igine kekigi, kiyilmig taze naneyi, tuz ve karabiberi ilave edip karistirin.
Kasigin sirti ile pirincleri dizeltin.

7. Sebzeli pirincin Uzerine dnceden halka halka kestiginiz kabaklari dizin.

8. En son olarak Uzerine kiyilmig dereotunu ve taze soganlari serpip sebzeleri yerinden oynatmadan yavasca
suyunu ekleyin.

9. Tencerenin kapagini hic agmadan kisik ateste piringler g6z gdz olana kadar pisirip demlendirin.

10. Demlenen pilavi hafif¢e karistirip taze nane veya dereotu yapraklari ile susleyip servis edin.
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