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BAHAR PILAVI

Malzemesi

2 su bardagi piring

500 gr. kuzu kugbasi

2 orta boy sogan

1 su bardag@i taze bakla ici
2 ¢orba kagiJi tereyad

3,5 bardak su

1 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Eti yikayip rendelenmis sogan ve yagla birlikte pilav tenceresinde atese koyun ve 2-3 dakika kurutmadan
kavurun. Tencereye taze i¢ baklalar ekleyip tuz atin. Baklalarin ve etin Uizerini drtecek kadar sicak su koyun. Et
ve baklayl suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Ayiklanarak islatiimig piring ve 3,5 bardak kaynar suyu tencereye ilave edip atesi biraz hafifleterek pilavi pigirin.
Ince kiyilmig dereotu ve karabiber serpin; 15 dakika kadar dinlendirin. Tencerede altlst ederek karigtirdiktan
sonra sicak servis yapin.
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