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BAHAR PILAVI

8-10 taze sogdan

1 cay bardagdi zeytinyag

2 su bardagi piring

1/2 ¢orba kasigi kuru nane
1 tath kasidi tuz

2 orta boy domates

Tencereye 3,5 su bardagi su ve tuz koyup kaynatiniz. incecik kiyilmis sogani, domatesi ve yagi ilave ediniz. 10
dakika kaynatip, yikanmis pirinci katiniz. Nane serpip 3-4 dakika orta hararetli 1sida, sonra isisini azaltarak
20-25 dakika pigiriniz.

Uzerine k&git kapatip 10-15 dakika demlendirdikten sonra tahta kasikla karistirip servis tabagina bosaltiniz.

Not: Arzuya gore kusbasi dogranmis patlicanda katilir.
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