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BAHAR PILAVI

1 su bardagi basmati piring
2 su bardagi sicak su

4 taze sogan

Geyrek demet maydanoz
Geyrek demet dereotu

350 gr parga dana eti

2 yemek kasigi tereyagi
Tuz

Pirinci tencerede tereyagiyla kavurun. Uzerine sicak su ve tuzu ekleyip karigtirin. Kapagini kapatip kisik ategte
15 dakika pisirin. Pilav demlendikten ocaktan alin. Pisirdiginiz dana etini ince kiyllmig taze sogan, dereotu ve
maydanozla birlikte ekleyip karistirin ve servis yapin.
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