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BAHAR PIDESI

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

1 su bardag ilk st
Uzeri igin:

2 adet sivri biber

1 adet domates

1 demet taze sogan

200 gram lor peyniri

1 adet sogan

1 demet maydanoz

4 corba kasig! zeytinyagd!

Derin bir kabin iginde un, yumurta, maya ve tuzu koyup harmanlayin. Uzerine ilik sitl ekleyip yumugak bir
hamur tutun. Bu hamuru bezelere ayirin. 20 dakika dinlendirin. I¢ malzemeleri i¢in rendelenmis sogan,
zeytinyagini, peynir rendesini, dogranmig biberi ve domatesi de ekleyip i¢ harci hazirlayin. Dinlenmig hamurlari
elinizle ya da merdaneyle agin. I¢ malzemeyi ortasina yerlestirip kenarlarini bir parmak ice katlayin. Tepsiye
dizin. 200 derecede 25 dakika kadar pisirin. Firindan alip dilimleyerek sicak olarak ikram edin.
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