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BAHAR MENEMENI

2 kasik margarin
3 patlican

2 carliston biber
3 domates

4 yumurta

1 bardak st

3 dis sarmisak
Dereotu

Tuz

Karabiber

Patlicanlari alacall kesip kip kip dograyin. Kizgin yagda kizartip kagit havluya alin. Margarini kizdirp
tohumlarini ¢ikardiginiz biberleri ve sarimsaklari kavurun. Kabuklari dogranmis domatesleri ilave edip bir tagim
pisirin. Yumurtalari bir kaseye kirip igine sutQ, tuzu, karabiberi ve dereotunu koyup bir ¢atalla ¢irpin. Yumurtali
sosu domateslere ilave edip kurutmadan bir tagim pigirin. Firin tepsisine menemen harcini koyup Gzerine
patlicanlari dizin. Onceden isitiimis 185 derece firinda 5 dakika pisirin. Son olarak Gzerine kiyilmis dereotu
serpin.
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