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BAHAR MAKARNASI

500 g Nuh’un Ankara YuksiUk Makarna
1 orta boy sogan

1 sap kereviz

3 adet patlican

2 kg olgun domates

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

4 corba kasigi zeytinyagi

1 adet havug

Tuz, karabiber

Patlicanlarin kabuklari soyulur, kiip seklinde dogranip Gzerine tuz serpilir ve 1,5 saat aci suyunu birakmasi
beklenir. Bir tencerede ince kiyllmis sodan 2 ¢orba kasigi zeytinyadinda kavrulur. Sodan kavrulunca, soyulup
kip seklinde dogranmis domatesler, karabiber, rendelenmis havug, kiylmis maydanoz ve kereviz yapragi
eklenir. Tencerenin kapagi kapatilarak arta ateste 15 - 20 dakika pigirilir. Kalan zeytinyadi bir tavada
kizdirlarak, suyu stizilmis patlicanlar kizartilir. Patlicanlar kizarinca tavadan alinarak domatesli karigimin igine
eklenir. Karisim 15 dakika daha orta ateste pisirilerek atesten alinir. )

Paketin Gizerindeki tarife gére hazirlanan makarna sizullp servis tabagina alinir. Uzerine sosu dokdillp servis

yapilir.
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