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BAHAR LOKMASI

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1,5 cay bardag antepfistigi
1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un
Kizartma yagi

Surup igin:

2,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Surup kaynatilir ve sogumaya birakilir. Yogurt, yumurta ve yag karistirilir. icine ince gekilmis fistik, tuz, kabartma
tozu ve kek hamuru kivamina gelene kadar un eklenerek karistirilir. Hamur 15 dakika kadar dinlendirilir. Sonra
sicak yagda kasikla doklldr. Sicak lokmalar soguk serbete atilir. Yarnim saat sonra hazirdir.
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