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Krepler igin:

1,5 su bardagi st

1 su bardagi un

2 yumurta

1 cay kagigi tuz
Iciigin:

1 demet taze sogan
1 demet maydanoz
1 demet dereotu
100 gram lor peyniri
1 domates

Tuz

Kekik

Karabiber

BAHAR KREPI

Derin bir kabin icinde yumurtalari ¢irpin. Uzerine siitii, unu ve tuzu ekleyip koyu bir karigim elde edin. Bu harci 5
dakika kadar bekletin. Daha sonra az yaglanmig bir tavanin i¢ine kepceyle dékerek igi ylzinu de pigirip krepleri
hazirlayin. Tim krepler bitince yesillikleri yikayip ince bir sekilde kiyin. Taze soganlarin uzun sapli olanlarindan 7
tane ayirip haglayin, soguk suya batirin. Bu sogan saplarini krepleri baglamak icin kullanacaksiniz. Kiyilmig
yesilliklerin Gzerine peynir ve baharatlari da ekleyin. Kreplerin iglerine yerlestirip sogan saplariyla baglayin.

Not: istenirse tavuklu ya da kiymali i¢ de besamel sosla hazirlanir.
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