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BAHAR KEKI

0.5 su barda@i ¢ekilmis ceviz
0.5 su barda@ kuru Gzim
1 su bardagi toz seker

1 paket kabartam tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi sivi sana

1 su bardag st

3 adet yumurta

4 adet kuru kayisi

1 tath kasidi tarcin

1 adet elma

3 su bardagi un

Oda sicakliginda beklettiginiz malzemelerden Sivi Sana[?ly1 yumurtalari, targini ve sekeri bir girpiciveya mikser
yardimi ile krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Krema kivamina gelince siti ve bir stirge¢ yardimi ile eleyerek
un+kabartma tozunu ilave edip, karigtirin. En son olarak harcin i¢ine tavla zari buyUkliginde dogradiiniz kuru
kayisilari, islanmig kuru Gztmleri, rendelenmis elmayi ekleyip, tahta bir kasik ile karigtirin. Sivi Sana ile
yaglanmis kek kalibina harci dokiip, énceden 185 derecede isittiginiz firnda 35-40 dakika pigirin. Pisen keki kek
kalibinda 5 dakika soguttuktan sonra servis tabagina ters cevirip, servis edin.
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