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BAHAR KEBABI

2 adet kuru sogan

Yarim kilo bonfile kugbasi dogranmig
2 adet patates

2 adet kereviz

2 adet havucg

1 su bardagi bezelye

1 It kaynamis su

2 ¢orba kagigi margarin

Soganlari soyup etlerle beraber kavurun. Kapagini kapatip biraktigi suyu ¢ekmesini saglayin.

Sebzeleri soyup kip kiip dograyin. Sirayla patates, havug ve kerevizi ekleyip kavurmaya devam edin.
Egder dondurulmus bezelye kullaniyorsaniz tencereye ilave edin. Uzerlerini gececek kadar kaynamis su ve
margarin yagi ekleyin. Konserve kullaniyorsaniz sebzeler pisip etler iyice yumugadiktan sonra da
ekleyebilirsiniz.

En son tuzunu ilave edip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:120210 « adi:Bahar Kebabi » gonderen:Goksen « indirme tarihi:02.04.2025 - 20:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bahar-kebabi-vt88100
http://www.tcpdf.org

