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BAHAR GUZELI

https://www.droetker.com.tr

Tart:

2 su bardagi un

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 - 1,5 yemek kasidi Dr. Oetker Kakao

1 tutam tuz

1 yumurta aki

125 g soguk tereyadi (kup seklinde kesilmig)
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi

3 su bardagi sit

Karamel sos:

0,5 su bardagi toz seker

0,5 su bardagi krema

Sislemek icin:

20 g bitter ¢ikolata

4 adet ahududu

4 adet frenk GzOmU

Kalip:

Ayarlanabilir oval pisirme ¢ercevesi (26-38 cm)

Unu derin bir kaba eleyin. Pudra sekeri, kakao ve tuzu ekleyip kasik ile iyice karigtirin. Uzerine yumurta aki ve
soguk tereyadi parcalarini ekleyip fazla ezmeden parmak uglari ile yogurun. Hamurun tzerini kapatin ve
buzdolabinda 15-20 dakika bekletin.

S0tuU bir tencereye alin ve kazandibi posetinin tamamini ilave edin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin, 3-4 dakika daha pisirin ve ocaktan alin. Arada karistirarak sogutun.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Kalibi 38 cm boyutunda ayarlayin. 34x40 cm boyutunda pisirme kagidi kesin. Soguyan hamuru hafif unlanmig
tezgahta kisa bir stire yogurun. Pisirme kagidinin tizerine alin ve merdane ile 18x40 cm boyutlarinda agin. Kalibi
actiginiz hamurun tzerine bastirarak yerlestirin. Kalibin diginda kalan hamurlar toparlayip tezgah Gizerinde uzun
rulo yapin. Ruloyu kalibin i¢ kenarlarina oturtun. Parmaginiz ile bastirarak 3 cm yUksekliginde tirtikli kenar
olusturun. Pisirme kagidi ile birlikte firin tepsisine alin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan aldiginiz tarti 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Toz sekeri ¢elik bir tencereye alin ve kisik ateste karistirmadan eritin. Karamel rengi oldugunda ocaktan alin,
bekletmeden kremayi ilave edin ve seker eriyinceye kadar karistirin. Arada karigtirarak sogutun. Yarisini kagik
yardimi ile tartin tabanini kaplayacak sekilde yayin. Uzerine soguyan kazandibini dékun ve Gzerini dizeltin.
Kalan karameli kazandibinin Uzerine yayin. Buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin ve pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile
kesip pisirme kadidi Gzerine dal ve yaprak seklinde sikin. Donuncaya kadar bekletin. Servisten énce tarti
sekillendirdiginiz ¢ikolatalar, ahududu ve frenk Gzimd ile susleyin.
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