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BAHAR GULU TART

1 su bardagi un

1 cay bardadi pudragekeri
1 adet yumurta

250 gram margarin
Yarim paket vanilya

I¢ harciigin:

1 adet armut

4 adet ceviz igi

1 corba kagigi tozgeker
1 cay kasigi targin

50 gr vigne regeli

Un, pudragekeri, margarin, yumurta ve vanilyay! iyice yogurun.

Hamuru, 3 esit bezeye ayirip elinizde yuvarlayin.

Daha sonra elinizle Uzerlerine bastirarak yassilastirin.

Hamurlar kenarlarindan gekerek uzatin ve tatli tabagi ebadina getirin.

Ayri bir yerde rendelenmis elma, kiyilmig ceviz, tozseker ve targini karistirin.
Harci, hamurlarin ortalarina pay edip, hamurlari Gst Uste yerlegtirin.

Rulo seklinde sarip, ruloyu ikiye bélin.

Yaglanmis tart kalipina yerlestirip, elinizle hamurlarin Ustte kalan kenarlarindan diga dogru kivirarak gil formu

verin.

Onceden isitiimis 150 derece firinda 30 dakika pisirin.cikardiktan sonra regelin suyundan iizerlerine gezdirin ilik

servis yapabilirsiniz.
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