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BAHAR COREGI

150 gram tereyagi

1 paket kutu maya

1 tath kasidi tuz

5 ¢orba kasigi seker
2 adet yumurta
Aldigi kadar su
Iciigin:

200 gram lor peyniri
100 gram kasar peyniri
4 dal taze sogan

4 dal nane

Derin bir kabin igine unu koyun, etrafina tuz ve sekeri serpin. Ortasina tereyagini ve mayayi birakin. Azar azar su
ilave ederek yumusak bir hamur yogurun. 25 dakika dinlendirin. _
Daha sonra dinlenmis hamurlari cevizden biraz biylk bezelere ayirin ve ortalarina fazla bastirmadan agin. I¢
malzemeyi koyun, katlayip kii¢lik bir maganin ucuyla sekiller yapin ve yaglanmig tepsiye dizin. 190 derecedeki
firnda 30 dakika pisirin. Igi icin istenirse sogani rendeleyip kiymayla kavurun ve i¢ine tuz karabiber ekleyip
sogumaya birakabilirsiniz.
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