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BAHAR CORBASI

1 adet havug

1 adet kabak

1 adet patates

1 adet sogan

1 avug taze fasulye

2 adet kirmizibiber

1 adet yesilbiber

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag

2 corba kasigi yogurt

6 corba kasiJi et suyu veya su
Maydanoz, tuz, karabiber

Tum sebzeleri ayikladiktan sonra irice kiyin. Tencereye un ve 1 gorba kasigi yag koyup, 3 dakika kavurun. igine
irice dogranmig halindeki sebzeleri ve baharatlar katip 5 dakika kadar kavurun. Uzerine et suyunu veya normal
suyunu azar azar yogurdu eleyip sebzelerin Uzerine doklp karistirin. 5-10 dakika kaynatip ocaktan alin. Uzerine
maydanoz serpip, servis yapin.
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