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BAHAR CORBASI

1 cay bardagi piring

4 corba kasigi zeytinyagi
1 havug

1 patates

3 dal taze sogan

1 cay bardagi bezelye
Yarim demet maydanoz
3 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi un

Tencerenin iginde zeytinyagini kizdirn. Uzerine kiip seklinde dogranmis sebzeleri ekleyip kavurun. Bezelyeleri
ve sarimsaklari da Uzerine ilave edip un serpin. Kavurup gorbanin suyunu verin. Kaynamaya birakin. Gorbanin
icine pirinci de atip birlikte pismeye birakin. Taze soganlari ¢orba biraz kaynayinca igine ekleyin. Sebzeler hem
pismeli hem de biraz diri kalmali. Yaklasik 20 dakika yeterli olacaktir. Servis yaparken Uzerine taze otlari kiyip

ekleyin. Bu ¢orbaya misir da ilave edilebilir.
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