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BAHAR CORBASI

2 fincan piring

8 bardak et suyu

1 bardak i¢ bezelye

1 demet ispanak

1 kasik margarin

2 bardak rendelenmig kagar peyniri
1 tutam maydanoz

2 kaslk zeytinyadi

Et suyunu bir tencerede hazirlayin icine pirin¢ ve bezelyeyi ekleyin. Tuzunu ayarlayarak karistirarak kaynatmaya
devam edin. Ispanagi yikayip ¢ok ince kiyin, onu da tencereye ekleyin. Butlin malzeme pigince ayri bir kapta
yagdlar eritin, tencereye kiyllmis maydanoz ile beraber gezdirin. 1 tasim daha kanatarak ocaktan alin; peynir
serpin. Sicak olarak servise sunun.
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