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BAHAR CORBASI

1 corba kasigi margarin
1 adet sogan

2 adet biber

5 su bardagi su

1 adet domates

Yarim gébek marul
Yarim demet maydanoz
Birkag dal tere yapragi
1 corba kasigi sirke

1 adet limonun suyu
Tuz

Karabiber

Tencereye margarini alin. Eriyince, kicik dogranmis sogan ve biberleri kavurun. Suyu ekleyin. Kaynayinca
rendelenmis domatesi ilave edin. Domatesler eriyince incecik kiyilmig marul yapraklarini, tere yapragini ve
maydanozu katin. Bes dakika daha kavurun. Tencereyi ocaktan alin. Tuz ve karabiber ilave edin. Limon suyu ve
sirkeyi Uzerinde gezdirdikten sonra servis yapin.
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