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BAHAR CORBASI

Yarim kilo ince pirasa

3 tane ufak boy patates

1 corba kasii tereyagi
Tavuk suyu

1 tath kasigi un

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
Yarim demet maydanoz
Yarim demet nane.

Pirasalar iyice yikandiktan sonra sadece beyaz kisimlari bir bigakla ince ince dogranir. (Yesil kisimlari
saklayiniz). Patateslerin kabuklari soyulur, onlarda leblebi biyikliginde pargalar halinde dogranir. Derince bir
kap icinde tereyagi eritilir. Igine pirasalar ve patatesler atilir. 10 dakika pisirilir. (Pirasa ve patateslerin
kararmamalarma dikkat edilir). Bunlarin Gzerine tavuk haglamasi sirasinda ayirdigimiz tavuk suyu ilave edilir.
Uzerine 1 tath kasigida un konulur. (Hafif koyuluk versin diye). Orta derecedeki atesin lizerinde sebzeler, pisene
kadar bakilir. (Takribi yarim saat). Kap atesten indirilir. Bir kasikla iyice karistirilir. (Bu arada sebzelerde kismen
ezilir). Sonra bir kevgirden siizlllr. Servis yapmadan énce tuz, karabiber, ¢ok ince dogranmis nane ve
maydanoz ilave edilir.
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