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BAHAR CORBASI

2 Adet sogan

1 Adet elma

1 Adet havug

2 Corba kasigi siviyag

1 Kahve fincani un

1 GCorba kasigi kori

5 Su bardagi et suyu

1 Gay kasigdi limon suyu
3-4 Dal maydanoz

Tuz, karabiber

Sogan, elma ve havucu soyup kiiglk kipler halinde dograyin.
Siviyagi kizdirip sodan, elma ve havucu 5 dakika kavurun.

Un ve koriyi ekleyip karistirarak birka¢ dakika pisirin.

Et suyunu ilave edip 5 dakika kaynatin.

Limon suyu, tuz ve karabiberi ekleyip 40 dakika pisirin.
Gorbayi blenderle ezip, tekrar isitin.

Maydanozla susleyip servis yapin.
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