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BAHAR BOREGI

4 adet yufka

400 gram kiyma

1 demet taze sogan

100 gram lor peyniri

1 cay bardagi sit

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 cay bardagi su

Sivri biber, domates

Taze so@anlari temizleyip ince ince kiyin. Uzerine yumurtanin akini da ekleyip harmanlayin. Peyniri ve
baharatlar katip kiymayi da gigden icine ilave edin. Isteyen kiyma yerine haglanmig patatesi de koyabilir. Su, st
ve yag bir kapta ¢irpin. Yufkayi yayin ve izerine sulu karigimdan serpip islatin. Ikinci yutkayi da tizerine
yerlestirin. Ic malzemeyi bir serit gibi uzatip hamuru rulo seklinde sarin. Ortasindan bir ¢izik atip agtiginiz yere de
sivri biber ve domates dilimleri yerlestirip tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirip sicak olarak
ikram edin.
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