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BAGRI GULLU

1 Paket Sana Hamurisi

1 Tath Kasig1 Tuz, karabiber
1 Su Bardag@i peynir rendesi
2 Adet yumurta

2 Adet yumurta

5 Adet haglanmig patates

3 Su Bardag st

Once patateslerimizi peynirimizi tuzunu baharatlarini harmanlayip i¢ malzememizi hazirlayalim. Sttimiize
yagimizi eritip koyalim yumurtamizi ilave edelim ve cirpalim. Yufkalarimizi Ust Gstde yayip en Usteki yutkamizdan
baslayalim. Once siitiimiizle islatalim sonrada biraz i¢ malzemizden serpelim yufkaya. iki yanlarini kiviralim ige
dogru yufkamizi kara yapalim sonra rulo gibi kiviralip kenara alalim. Her bir yufkayi bole rulo yapdikdan sonra.

iki parmak eninde keselim ve yaglanmig tepsimize igi goriinecek gibi oturtalim dizelim yan yana. Yarim saat bir
saat gibi bekletelim buzdolabinda kalan sitiimiizi de Uzerine d6kUp 1sinmis firina sdrelim kizarana dek pigirelim.
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