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BAGET VE INCIRLI KECI PEYNIRLI BRUSCHETTA

1,5 su bardagindan biraz eksik ilik su (350 ml)
7 gr Pakmaya Aktif Kuru Maya

1 + % su bardagi beyaz un (250 gr)

1 + % su bardadi tam bugday unu (250 gr)

10 gr tuz

Ustl igin

3-4 adet kuru incir, ufak kiip dogranmig

100 gr kegi peyniri (bug), ufalanmig
Zeytinyag!

Unu Pakmaya Aktif Kuru Maya, 1lik su ve tuzla birlikte bir kapta karistirip yogurarak purtizsiz bir hamur haline
getirin. Hamur fazla yumusak ya da sert olursa su veya un ekleyerek kivamini ayarlayabilirsiniz.

Uzeri 6rt0lG olarak hamuru 1 saat mayalandirin.

Mayalanan hamuru tezgaha alip ikiye bélin. Merdane ile ince uzun oval sekilde ac¢ip hamurun her iki kenarini
Ust Uste gelecek sekilde ice dogru katlayarak baget sekli verin. Hamurlarin birlesme noktalarinin birbirlerine
yapistigindan emin olun. )

Birlesme noktalari tabana gelecek sekilde bagetleri yadh kagit serili bir tepsiye yerlestirin. Ustlerine un
serpistirip nemli bir bez érterek 1 saat daha mayalandirin.

220 C isinmis firnda bagetleri 25 dakika pisirin.

Ihdiktan sonra dilimleyip Ustlerinde zeytinyagi gezdirin. Kegi peyniri ve kuru incir pargalari ekleyerek servis edin.
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