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BAGET LOLIPOP

1 adet Banvit Pilic Baget

2 corba kagsidi kajun baharati

1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

1,5 su bardagi kavrulmus kadayif

Banvit pili¢ bagetlerin uglarini kesin ve kikirdak ve deri kismini ¢ikarin.

2 adet tabak alin ve ilk tabagda 2 ¢orba kasigi kajun baharati ve 1 gay kasigi tuz ekleyin, karistirin. Genis bir
bardaga 2 adet yumurta kirin ve yumurtalar karigtirin ve son tabaga ise 1,5 su bardagi kavrulmus kadayiflari
ekleyin.

Hazirlanan tavuklari sirasi ile ilk kajunlu karisima, sonra yumurtalara ve en son kadayiflara bulayin.
Hazirlanan kadayifl tavuklari bir firin teline sabitleyerek sallandirin. Dilerseniz kirdan da kullanarak tavuklari
tele sabitleyebilirsiniz.

Onceden i1sitilmis 200 derece fansiz alt Ust firnda 30- 35 dakika pisirin.

Dilerseniz ¢itir tavuk lolipoplari gtizel bir patates piresi ve aci sos ile servis edebilirsiniz.
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