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BAGET EKMEGI

4 su bardagi (500 gr.) Un

1 gorba kasigi (25 gr.) Seker

1 corba kasigi (10-15 gr.) Yas Maya

1,5 su bardagi (300 cl.) Su

1 corba kagig (15 gr.) Tuz

1 gorba kasigi (10 gr.) Sivi Yag

1 adet Yumurta

1 ¢orba kasigi (20 gr.)(Yaglamak igin) Sivi Yag
4 ¢orba kasidi (50 gr.) Sit

A~~~

Unu eleyin. Mayayi yarim su bardagi 1lik suyla 5 dk. islatarak eritin, diger malzemelerle birlikte iyice yogurarak
ik bir ortamda mayalanmaya birakin. 40 dk civari mayalanan hamuru unlanmig tezgaha alin. 3 egit parcaya
kesin. Hamurdan tepsi boyunca 3 rulo yaparak tepsiye yerlestirin. Tepsiye yerlestirdiginiz hamurun tzerini
cirpiimig stt, yag ve yumurta karigimiyla yaglayin. Tepsiyi firin icine koyarak firini ¢aligtirin.
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