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BAGDAT TATLISI

Hamuru igin:

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 yemek kasigi yogurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Yarim yemek kasigdi tereyagi
1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi dévilmis damla sakiz
1 cay kasigi havlican

1 cay kasigi mahlep

1 cay kasigi toz karanfil
Yarim ¢ay kasigi tuz

Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

1 parca limon tuzu

Tathlar kizartmak igin:
Siviyag

Hamur igin tim malzemeleri derin bir kasede karigtirip yogurun.

Firnni 180 dereceye ayarlayip isitmaya baslayin.

Bir finn tepsisinin tabanini pisirme kagidiyla kaplayin.

Yogdurdudunuz hamurdan yumurta biyUkliginde pargalar koparip elinizle sekil verdikten sonra tepsiye dizin.
Hamurlari firina verip 20 dakika pisirin.

Ardindan firindan ¢ikardiginiz tatlilar bir de kizgin yagda orta ateste kizartin.

Tatlilar piserken bir yandan da serbet icin seker ve suyu bir tencerede karistirarak kaynatin.

Ardindan igine limon tuzunu ilave edip ilinmasini bekleyin.

lik serbeti ik tatlilarin Gzerine gezdirin.

Serbetin cekmesini 1 saat bekledikten sonra tatlinizi dilediginiz gibi stsleyip servis edin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bagdat-tatlisi-vt9440

© lezzetler.com tarif no:12613 « adi:Bagdat Tatlisi « génderen:DARI « indirme tarihi:06.05.2024 - 18:15


https://img.lezzetler.com/yuklenen5/bagdat-tatlisi-12613.jpg
http://www.tcpdf.org

