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BAGDAT TATLISI

1,280 kilogram kuru kayisinin gekirdeklerini ¢ikarip, soguk sudan gegirip stzdikten sonra, 960 gram sekerle
kestirilmis sicak serbete atarak kaynatiniz. Tabada kenari susli bir beyaz kagit yayiniz, temizlenmis baderji ve
antepfistigini elenmig tozgekerle d6viiniiz. Tencereyi atesten indiriniz; soguyunca tatlisiyla beraber kayisilar
kepce ile ¢ikariniz; tabaktaki k&gidin Ustiine bir sira diziniz, Uzerine bolca badem serperek, bdylece birka¢ kat
yaptiktan sonra, Uste gelen bademin Gzerine kestane blyUkliginde kesilmis kaymak pargalari diziniz. Birkag
yumurta akini sabun képUgu gibi ve kati oluncaya kadar dévdiikten sonra kaymagin tstiine sivayip firina veriniz.

Uzeri kizarinca ¢ikarip sogutunuz.
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