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BAGDAT SUTLACI

8 bardak slt

3 bardak su

2 kahve fincani piring
2 kuru fasulye kadar doguimus sakiz
1 kahve kagiJi tuz
Surubu:

300 gr. toz seker

1 bardak su

1 kahve kagigi limon
Uzerine:

200 gr. kaymak

Bir tencereye ayiklanmig ve yikanmis piring ile su konularak haglanir ve piring suyunu ¢ekince tencere atesten
indirilir. Bundan sonra bagka bir tencereye 6lcllere gore sit, tuz ve sakizla haglanan piringler konularak hafif
ates Uzerine tencere oturtulur. Sttlag lapa gibi olunca atesten indirilir ve blyik tabaklara iki parmak eninde
olmak Gzere bosaltilir, sogumaya birakilir.

Bu sirada bir kusaneye toz seker, su , limon suyu konularak hafif ates tizerine oturtulup kanstirilir. Sekerli su
koyulasincaya kadar 15 dakika kaynatilir. Kusane atesten indirilir ve sogumaya birakilir. Gerek tabaklardaki
sitlacglar, gerekse kusanedeki surup iyice soguyunca, surup tabaklardaki sutlaglarin tGizerine dékaltr. Bunun
Uzerine de tabaklar sayisinca kaymaklar kesilir ve sutlaglarin Gzerine konularak servis yapilir.
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