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BAGDAT SUTLACI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Sitlag

3 su bardagi st

1 cay bardagdi findik kingi

Surup:

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi su

30 g lohusa sekeri

1 tath kagigi limon suyu

Uzeri igin:

1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Satlaci sut ile karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda findik kingini ekleyin, ocagdi kisin ve 5 dakika daha
pisirmeye devam edin. Ocaktan alip sudan gegirilmis cam kaselere paylastirin. Oda sicakligina geldiginde
buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Toz seker, su ve lahusa sekerini karigtirarak pisirin. Kaynamaya bagladidinda limon suyunu ekleyin, 2-3 dakika
daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Servis sirasinda sltlaci servis tabagina ters ¢evirin. Uzerine surup dékip pudra sekeri serpin ve bekletmeden
servis yapin.
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