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BAGDAT SUTLACI

350 gram tane veya kirilmig piring

1/2 gram dévilmis damla sakiz

1+1/4 litre sut

Surubu igin:

750 gram toz sekeri

3 gram limon tuzu (veya 1 ¢orba kasigi limon suyu)
3/10 litre su

350 gram tane veya kirik pirinci glizelce ayiklayip temizce yikadiktan sonra bir kilo ikiytizelli gram stle koyu bir
lapa hafine gelinceye kadar ve dibi tutmamasi Icin sik sik karistirarak pigirmeli. Piring iyice helmelenip
lapalasinca yarim gram ddévulmis ve toz haline getirilmis damla sakizi Uzerine serperek glzelce karstirmali ve
servis tabaklarina ikiser parmak kalinliginda olmak Uzere bosaltmal..

Sutlag servis tabaklarinda sogurken bir bagka kapta 750 gram sekerle 300 gram suyu koyuca ve kalinca bir
surup haline gelinceye kadar kaynatmali. Surup kivamini bulunca yarim fincan su Iginde eritilecek 3 gram limon
tuzunu veyahut blyikce bir ¢gorba kagsidi limon suyunu katmali. Bir tagim kaynatarak surubu kestirmeli.

Servis yapilacadi vakit tabaklarin iginde peltelesmis olan sitlacin tzerine bu su. ruptan dokerek servis yapmali.
Bu sutlacin Gzerine siizme bal, yahut hazir suruplardan kayisi, visne, portakal ve saire gibi meyve, yahut gul,
menekse, zambak gibi ¢icek suruplariyle recelleri de ddkulip servis yapilabilir.
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